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13 e 14 settembre 2014 
SULMONA (AQ)

albo nazionale degli esperti
di analisi sensoriale del miele

a m b a s c i a t o r i  d e i  m i e l i

Mielinfesta 2014
Programma

Sabato 13 settembre 2014
Fiera del Miele e dei prodotti dell’arnia. Apertura 10,00 - 22,00
Dalle 11,30  Dolce ma non solo.
                   Degustazione guidata di varie tipologie di mieli uniflorali. A cura

degli Ambasciatori dei Mieli. assaggidimiele@gmail.com
Dalle 10,30  Tavola rotonda: L’ape abruzzese: un progetto di

recupero e selezione.
Dalle 12,00  I migliori mieli delle aree protette
Dalle 12,30  Consegna dei riconoscimenti

Domenica 14 settembre 2014
Fiera del Miele e dei prodotti dell’arnia. Apertura 10,00 - 22,00
Dalle 11,30  Dolce ma non solo.
                   Degustazione guidata di varie tipologie di mieli uniflorali. A cura

degli Ambasciatori dei Mieli. assaggidimiele@gmail.com

Eventuali variazioni sul programma saranno pubblicate sui siti
www.parcoabruzzo.it · www.gransassolagapark.it · www.parcomajella.it ·
www.parcosirentevelino.it

COME ARRIVARE
IN AUTOMOBILE

Da Roma
Autostrada A 25
Uscita Pratola Peligna Sulmona
Proseguire su SR5 Dir direzione Roccacasale
Entrare nella SS17 nello svincolo direzione Sulmona/Roccaraso/Napoli
Uscita Sulmona Centro, direzione Parcheggio Santa Chiara

Da Teramo
Autostrada A24 direzione Pescara poi Autostrada A25 direzione Roma
Uscita Pratola Peligna Sulmona
Proseguire su SR5 Dir direzione Roccacasale
Entrare nella SS17 nello svincolo direzione Sulmona/Roccaraso/Napoli
Uscita Sulmona Centro, direzione Parcheggio Santa Chiara

Da Pescara - Chieti
Autostrada A25 direzione Roma
Uscita Pratola Peligna Sulmona
Proseguire su SR5 Dir direzione Roccacasale
Entrare nella SS17 nello svincolo direzione Sulmona/Roccaraso/Napoli
Uscita Sulmona Centro, direzione Parcheggio Santa Chiara

Da L’Aquila
SS17 nello svincolo direzione Sulmona/Roccaraso/Napoli
Uscita Sulmona Centro, direzione Parcheggio Santa Chiara

IN AUTOBUS
Da Roma
Terminal Roma Tiburtina: Autolinea ARPA per Sulmona- Scanno

Da Pescara o da Napoli
Autolinea SATAM autobus per Sulmona

Parco Nazionale del Gran Sasso
e Monti della Laga

c.a. Dott. Giorgio Davini
Via del Convento 

67100 – Assergi, L'Aquila
Tel. 0862 60521

Parco Nazionale 
della Majella

c.a. Dott. Marco Di Santo
Abbazia Celestiniana

67039 - Badia di Sulmona (AQ)
Tel. 0864 25701

Parco Nazionale d’Abruzzo,
Lazio e Molise

c.a. Dott.ssa Paola Tollis
Viale Santa Lucia

67032 - Pescasseroli (AQ)
Tel. 0863 91131

Parco Regionale
Sirente Velino

c.a. Dott. Luigi Logiudice
Viale XXIV Maggio, Snc

67048 - Rocca di Mezzo (AQ)
Tel. 0862 9166

I campioni, corredati della scheda di partecipazione, dovranno essere inviati o consegnati a mano ad uno dei seguenti indirizzi,
in funzione della localizzazione degli apiari:



Da compilare ed inviare firmata insieme ad ogni campionatura, dopo
aver letto attentamente le condizioni generali di partecipazione ad
uno degli indirizzi, indicati sul retr o, in funzione della localizzazione
degli apiari.

Il sottoscritto:

Nome:

Cognome:

Ditta:

Via/Piazza:

Città: Cap:

Telefono: Fax:

Email:

Chiede di partecipare al Concorso “Mielinfesta - Il Miele dei Parchi
d’Abruzzo”

Data Firma

Caratteristiche del Miele

UNIFLORALE DI

MELATA DI

MILLEFIORI

Località, Comune e Provincia di Produzione:

Area protetta

Caratteristiche della zona: 

Altitudine:

Il campione rappresenta una partita di complessivi kg

n. Lotto Produzione amatoriale

Epoca di smielatura:

SCHEDA DI PARTECIPAZIONE
(Compilare una scheda per ogni campione)

CODICE DELLA PRIVACY
A norma dell’art. 7 del D.L. 196/03, Lei ha il diritto di conoscere i dati trattati, di farli aggiornare e ratificare nonchè, qualora ne abbia
interesse, integrare. Lei potrà inoltre richiedere la cancellazione in blocco dei dati trattati in violazione di legge, scrivendo all’Ente
Parco. Nel caso il campionamento inviato entri a far parte dei mieli premiati con una, due o tre “Api d’oro”, il sottoscritto

AUTORIZZA NON AUTORIZZA

L’Ente Parco Nazionale del Gran Sasso e Monti della Laga a comunicare a terzi i dati forniti, nell’ambito della promozione dei prodotti
e delle aziende.La informiamo che il titolare del trattamento dei dati personali è l’Ente Parco Nazionale del Gran Sasso e Monti della
Laga con sede ad Assergi, L’Aquila  in Via del Convento.

CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE
I Parchi abruzzesi organizzano un Concorso per la selezione dei migliori mieli prodotti
nelle aree protette regionali. Il Concorso si inserisce nell’ambito di un Protocollo di
Intesa tra i tre Parchi Nazionali del Gran Sasso e Monti della Laga, d'Abruzzo
Lazio e Molise, della Majella e il Parco Regionale Sirente Velino al fine di co-
stituire una banca dati delle produzioni di mieli delle aree protette abruzzesi, di valo-
rizzare le tipologie di miele particolari, di incentivare le tecniche di buona pratica
apistica e di promuovere il consumo dei mieli di qualità.Il Concorso è riconosciuto
dall'Albo degli Esperti in Analisi Sensoriale del Miele e si avvale della collabora-
zione dell'Associazione Amì, Ambasciatori dei mieli per le attività di divulgazione e
promozione dei mieli. La premiazione avrà luogo il giorno 13 settembre 2014, nel-
l’ambito della manifestazione “Mielinfesta - Il Miele dei Parchi d’Abruzzo” a Sulmona
(AQ). La promozione dei mieli e delle aziende premiate verrà perseguita attraverso la
diffusione dei risultati del concorso presso la stampa e altre iniziative di valorizzazione
e divulgazione; in particolare, gli Enti Parco si impegnano in maniera congiunta ad or-
ganizzare specifiche presentazioni ed azioni di valorizzazione dei migliori mieli delle
aree protette nelle principali manifestazioni del settore agroalimentare. Verrà inoltre
realizzata una specifica sezione all'interno di ciascun sito internet istituzionale dei
Parchi per promuovere la commercializzazione dei mieli premiati. Sono ammessi a
partecipare gli imprenditori apistici ai sensi della Legge Regione Abruzzo  n. 23
del 9 agosto 2013, in possesso di un numero di arnie superiore a 20 e con sede
legale della ditta e/o sede del laboratorio di trasformazione in uno dei comuni dei
Parchi Abruzzesi (Parco Nazionale d’Abruzzo, Lazio e Molise, Parco Nazionale della
Majella, Parco Nazionale del Gran Sasso e Monti della Laga, Parco Regionale Si-
rente-Velino, Riserve Naturali Regionali). Sono ammessi i mieli prodotti da arnie
posizionate all’interno del territorio di uno dei Comuni delle aree protette abruzzesi,
prodotti nel corso dell’ultima annata apistica (2013 per i mieli di produzione au-
tunno-invernale, 2014 per gli altri), estratto dai favi mediante centrifugazione e
perfettamente puliti, con contenuto di acqua inferiore a 18%, con contenuto di
idrossimetilfurfurale inferiore a 10 mg/kg. Nel caso specifico delle Riserve
Naturali della Regione Abruzzo, ferma restando la sede legale e/o il la-
boratorio nel Comune in cui è sede la Riserva, saranno presi in conside-
razione esclusivamente i mieli raccolti da apiari posti entro i confini
dell’area protetta stessa.
Per partecipare al Concorso per la selezione dei migliori mieli prodotti all’interno
dei Parchi, gli interessati dovranno far pervenire, entro e non oltre il 30 agosto
2014, per ogni prodotto in concorso:
  •   una campionatura costituita da 4 confezioni da 500 g ciascuna, in idonei vasi

di vetro, completamente anonimi;

  •   la scheda di partecipazione debitamente compilata per ogni tipologia di miele
consegnato.

Ad esclusione dei mieli di acacia, possono partecipare al concorso i mieli mil-
lefiori, mieli uniflorali, mieli di melata e mieli particolari o esclusivi della
Regione Abruzzo. Detti mieli dovranno comunque presentarsi in ottimo stato di
conservazione. I mieli che non abbiano le caratteristiche richieste saranno esclusi
dal concorso. I campioni saranno quindi valutati nell’ambito della categoria di-
chiarata attraverso le analisi più idonee a mettere in evidenza pregi e difetti del
prodotto: in particolare, saranno utilizzate analisi fisico-chimiche ed organolettiche.
Per queste ultime saranno utilizzate giurie composte da assaggiatori iscritti all’Albo
Nazionale degli Esperti in Analisi Sensoriale del Miele. Ai campioni di miele rico-
nosciuti perfettamente rispondenti ai migliori standard qualitativi per i parametri
considerati, verranno assegnati i riconoscimenti specifici. Potranno inoltre essere
assegnati premi speciali ai prodotti ritenuti meritevoli di particolari menzioni. Si
ricorda che, ai sensi dell’attuale legislazione, non è consentito utilizzare l’attestato
attribuito al campione per la commercializzazione del miele. Il Comitato Organiz-
zatore, al fine di contribuire al miglioramento qualitativo della produzione apistica
delle aree protette abruzzesi, ad ogni partecipante invierà i risultati delle analisi
effettuate ed il relativo giudizio di qualità. La promozione dei mieli e delle aziende
premiate verrà perseguita attraverso la diffusione dei risultati del concorso presso
la stampa ed iniziative specifiche di valorizzazione. Per la pubblicazione e la dif-
fusione attraverso i siti internet istituzionali di ciascuna area protetta nonché in
altre forme di promozione (come ad es. la Guida ai mieli delle Aree Protette Abruz-
zesi) è indispensabile compilare i dati relativi alle caratteristiche del miele in con-
corso ed autorizzare l’Ente Parco ad utilizzare i dati forniti. Inoltre, le aziende
partecipanti, soprattutto quelle risultanti vincitrici, potranno esporre e vendere i
mieli di produzione propria come pure gli altri prodotti dell’arnia nell’ambito della
manifestazione conclusiva del concorso Mielinfesta in aree attrezzate messe a
disposizione gratuitamente a Sulmona (AQ).

Valutazione sensoriale
Le valutazioni sensoriali dei mieli partecipanti al concorso, si terranno, salvo va-
riazioni, il 6 settembre 2014 presso la sede dell’Ente Parco Nazionale del Gran
Sasso e Monti della Laga ad Assergi, L'Aquila, in seduta riservata ai membri della
giuria del concorso iscritti all’Albo Nazionale degli Esperti in Analisi Sensoriale
del Miele.



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


